
M O Z Z A R E L L A  B A R

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 
Classica o Affumicata

STRACCIATELLA PUGLIESE

RICOTTA DI BUFALA

Abbinata con:

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP

CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA

VERDURE DI STAGIONE Grigliate e al Forno

HUMMUS DI BARBABIETOLA 
con Semi di Zucca, Focaccia Origano

CROCCHETTE* DI SCAROLA E ACCIUGHE 
con Ricotta, Patate, Capperi, Olive Taggiasche,  
servite con Fonduta di Mozzarella di Bufala 
Affumicata, Scarola Croccante 

I N S A L A T E

INSALATA MISTA  
con Mozzarella di Bufala  
o Stracciatella Pugliese

QUINOA 
con Soncino, Peperoni in Agrodolce,  
Avocado, Olive Taggiasche, Carote, 
Pacchetelle di Pomodorino del Piennolo 
del Vesuvio DOP, Semi di Zucca

VERDURE GRIGLIATE E AL FORNO 
con Spinacino, Pomodori Datterini Gialli e 
Rossi, Zucchine, Peperoni, Olive Nere,  
Cavolo Viola, Semi di Zucca,  
Dressing all’Aceto Balsamico, Crostini

Aggiunta di Burrata Pugliese 	 €7,5 
Aggiunta di Petto di Pollo Nostrano	 €6

IL MENÙ DEL PRANZO
Scegli la portata principale

Se hai allergie e/o intolleranze alimentari, chiedici informazioni sul nostro cibo e le nostre bevande. Saremo lieti di consigliarti nel migliore dei modi.

12,5 euro
Dolce del GiornoDolce del Giorno  2 euro/ Calice di Vino del GiornoCalice di Vino del Giorno  3 euro /  Caffè Caffè  1,3 euro

 ACQUA MINERALE
CESTINO DI PANE ARTIGIANALE

P I Z Z A

BUFALA DOP  
con Pomodoro Biologico, Basilico Fresco 

VERDURE 
con Mozzarella di Bufala Affumicata,  
Cime di Rapa, Zucchine, Pomodori Datterini 
Saltati, Patate Arrosto

‘NDUJA 
con Pomodoro Biologico, Stracciatella,  
Grana Padano DOP al Basilico

Aggiunta di Prosciutto Crudo di Parma DOP	 €7 
Aggiunta di Acciughe	 €3

P R I M I

CACIO E PEPE

PAPPARDELLE 
con Ragù di Salsiccia, Semi di Finocchio, 
Pecorino Romano DOP

LASAGNETTA al Ragù

VELLUTATA DI CAVOLO NERO 
con Crema di Burrata, Pomodori Datterini, 
Capocollo di Martina Franca Croccante, 
Crumble di Pane al Timo e Limone

CREMA DI ZUCCA 
con Caciocavallo Irpino stagionato in Grotta, 
Spinaci Saltati, Olio aromatizzato al Timo


